
Alsópere Park Hotel  
Árlista 

 
 
Kapcsolat:  Tóth Attila igazgató  
  Királyszállási Erdészet  

Mobil: +36 30/348-75-75 
   

Szabó Balázs üzletvezető  
Mobil: +36 30/392-83-51  

 
 
Szállás árak: 

I. Nem vadász vendégek részére (az árak bruttó árak és az idegenforgalmi adót nem tartalmazzák): 

• Reggelivel:  8.260,- Ft/fő/éj 
• Félpanzióval:  11.420,- Ft/fő/éj 
• Teljes panzióval:  13.620,- Ft/fő/éj 

 
 
II: Vadász vendégek részére: (az árak bruttó árak és az idegenforgalmi adót tartalmazzák):  

• Reggelivel:  15.000 Ft/fő  (50,- €/fő) 
• Félpanzióval:  21.000, Ft/fő (70,- €/fő) 
• Teljes panzió:  24.000, Ft/fő (80,- €/fő) 
• Egyágyas felár  4.500, Ft/fő (15,- €/fő) 
• Kutya  3.000, Ft/nap (10,- €/nap) 

 
 
 
A hotelben à la carte étkezés vehető igénybe, vendégeinknek fél- vagy teljes panziós ellátást 
biztosítunk. Előzetes egyeztetés alapján menüajánlatot állítunk össze, melyet négy árkategóriájú 
menüsorban kínálunk. Ízelítőül egy-egy lehetséges menükínálat (az árak bruttó árak és az ÁFA-t 
tartalmazzák): 

 

Kiemelt menüsor: 4.500 Ft  

1.  - Fácán erőleves gazdagon; 
 - Grillezett kacsamáj párolt almával, burgonyapürével tálalva 

- Póréhagymával töltött szűzpecsenye tejszínes gombamártással, spenótos rizzsel; Göngyölt 
sertéstekercs (sajt, erdei gomba) héjában sült burgonyával 

- Vaníliafagylalt forró málnával 
 
2.  - Kocsonyázott fácánpástétom, rukkola salátával, citromöntettel 
 - Savanyú vadkacsaleves medvehagymás burgonyagombóccal 

- Grillezett szarvasgerinc áfonyával és burgonyarózsákkal; Muflonbáránysült baconba 
göngyölt ceruzababbal és fűszervajjal 

 - Csőben sült vaníliatorony, rumos meggymártással 
  



 
I. osztályú menüsor: 4.000 Ft 

1.  - Rozmaringos bárányragu leves; 
 - Tűzdelt vaddisznógerinc vörösboros mártással, sült burgonyagolyókkal 

- Pácolt őzcomb egészben sütve, pezsgős káposztával és forgatott burgonyával 
- Túrós palacsinta vanília sodóval 

 
2.  - Spárgakrémleves, sült baconnal, sajtos krutonnal 
 - Csirkemell csíkok, füstölt sajtmártással, hercegnőburgonyával 

- Sertésjava zöldségekkel, ropogós tésztakéregben, jázminrizzsel 
 - Túrófánk erdei gyümölcs öntettel 
 
 
II. osztályú menüsor: 3.500 Ft 

1.  - Tárkonyos vadraguleves; 
 - Sonkaköntösbe tekert dámszarvas gerinc, kéksajt mártással, hordóburgonyával 

- Sültalma szeletek, fahéjas mártással 
 
2.  - Erdei gombaleves 
 - Bazsalikommal bélelt burgonyakosár, paradicsomos pulykaraguval töltve, grillezett sajttal 

- Somlói galuska kehelyben 
 

 
III. osztályú menüsor: 2.800 Ft 

1.  – Muflonbárány-érmék burgonyaköntösben, grillezett zöldségekkel 
 - Gyümölcsös túrótorta 

 
2.  - Pácolt sertéstarja sült hagymakarikákkal, rösztiburgonyával 
 - Habos, meggyes piskóta 
 
 


